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Unser Vorspeisenangebot

Ziegenkase auf gemischtem Blattsalat 6,90
: Prosciutto mit Melone 7,50
T PN ’
o~ Sy - Kalbscarpaccio mit Honig-Senf-Sauce 9,50
ko0 Gerauchertes Bio-Forellenfilet mit Oberskren 8,90
SRerEEEn Hirschschinken, Wildschweinsalami und Hirschpastete 10,50
@” Gemischter Salatteller klein/gro3 3,50/5,50
Eﬁ_—:; Ein gutes ,,Supperl™ 6ffnet den Magen
SUPPED Rindsuppe mit Frittaten, GrieBnockerl oder Kaspressknddel 3,30
Rustikale Knoblauchsuppe 3,50
Brokkolisuppe 3,50
g Fisch
- Waldviertler Karpfen vom Haslinger (ungeschropft) gebacken 15,50
0 mit Erdapfel-Mayonnaise-Salat und Petersilerdapfeln
-é:i& Filet vom Zander gebraten mit Tomaten und Knoblauch, 14,90
WARME SPEISEN dazu Petersilerdapfeln und gemischter Blattsalat
Traditionelles ,,Speisen"
C o g * Vom Bio-Charolais-Rind (Krehan, Mixnitz):
WiLD Rindsrouladen mit Semmelknddel 14,90
Esterhazy-Rindschnitzel mit Waldviertler Knédel 13,90
Burgunder Rindsbraten mit Preiselbeerbirne und Semmelknddel 13,90
Hirschragout mit Waldviertler Knddel und Preiselbeerbirne 14,90
Hldhnerschnitzel , Pariser Art"™ mit Sesam, Petersilerdapfeln 12,50
und Blattsalat
e Cordon Bleu mit Braterdapfeln und gemischtem Salat 12,90
© Schweinemedaillons in Pfeffersauce mit Reis und Blattsalat 14,50
A3 L4 Wiener Schnitzel vom Schwein mit gemischtem Salat 11,90
EXAN und Petersilerdapfeln
MEHLSPEISEN Lammbhifte gebraten mit Petersilerdapfeln und Gemise 18,90
p— Pfefferrumpsteak mit GemuUse, Braterdapfeln und Sauce Tartare19,90
> < LS
O
A 4 Vegetarische Spezialitidten
ASE Gebackene Melanzani mit Sauce Tartare und Blattsalat 9,50
{ Hausgemachte Spinatknédel mit Parmesan und Blattsalat 9,50
m Zucchinigréstl mit gemischtem Blattsalat 7,90
PR SiiBe hausgemachte Verfithrungen
- m GrieBpudding mit Himbeermark 3,90
"f—;" Dunkles Schokomousse mit eingemachten Beeren 6,20
il Affogato al Caffe 3,50
Waldviertler Rahmpalatschinke 3,50
Panamatorte 3,50
© ? Inklusivpreise
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