
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

   

 

      

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Vorspeisenangebot 
Ziegenkäse auf gemischtem Blattsalat 6,90 

Prosciutto mit Melone 7,50 
Kalbscarpaccio mit Honig-Senf-Sauce 9,50 

Geräuchertes Bio-Forellenfilet mit Oberskren 8,90 
Hirschschinken, Wildschweinsalami und Hirschpastete 10,50 
Gemischter Salatteller klein/groß 3,50/5,50 

Ein gutes „Supperl“ öffnet den Magen 

Rindsuppe mit Frittaten, Grießnockerl oder Kaspressknödel 3,30 
Rustikale Knoblauchsuppe 3,50 

Brokkolisuppe 3,50 
 

Fisch 
Waldviertler Karpfen vom Haslinger (ungeschröpft) gebacken  15,50 
 mit Erdäpfel-Mayonnaise-Salat und Petersilerdäpfeln 

Filet vom Zander gebraten mit Tomaten und Knoblauch, 14,90 
 dazu Petersilerdäpfeln und gemischter Blattsalat 

 Traditionelles „Speisen“ 

Vom Bio-Charolais-Rind (Krehan, Mixnitz): 
Rindsrouladen mit Semmelknödel 14,90 
Esterhazy-Rindschnitzel mit Waldviertler Knödel 13,90 

Burgunder Rindsbraten mit Preiselbeerbirne und Semmelknödel 13,90 
 

Hirschragout mit Waldviertler Knödel und Preiselbeerbirne 14,90 
Hühnerschnitzel „Pariser Art“ mit Sesam, Petersilerdäpfeln 12,50 
 und Blattsalat 

Cordon Bleu mit Braterdäpfeln und gemischtem Salat 12,90 
Schweinemedaillons in Pfeffersauce mit Reis und Blattsalat 14,50 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit gemischtem Salat  11,90 
 und Petersilerdäpfeln 

Lammhüfte gebraten mit Petersilerdäpfeln und Gemüse 18,90 
Pfefferrumpsteak mit Gemüse, Braterdäpfeln und Sauce Tartare19,90 
 

Vegetarische Spezialitäten 
Gebackene Melanzani mit Sauce Tartare und Blattsalat 9,50 

Hausgemachte Spinatknödel mit Parmesan und Blattsalat 9,50 
Zucchinigröstl mit gemischtem Blattsalat 7,90 
 

Süße hausgemachte Verführungen 
Grießpudding mit Himbeermark 3,90 

Dunkles Schokomousse mit eingemachten Beeren 6,20 
Affogato al Caffè 3,50 
Waldviertler Rahmpalatschinke 3,50 

Panamatorte 3,50 
 

Inklusivpreise 
 

 


